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Vendredi 05 mai
Carottes rapées bio
Omelette aux fines herbes
Quinoa et petits légumes
sauce tomate
Camembert
Compote de fruits

Jeudi 04 mai

Lundi 01 mai Mardi 02 mai Mercredi 03 mai Feuilleté poireaux-poulet
Betterave sauce vinaigrette [E Sl T UL F’ia-nd aufroma i
g Boulettes de veau marengo Haut de cuisse de poulet au jus

A ;
Férié Lasagne bOIOgnalse \'i/ Nuggets de blé croustillants Dos de colin sauce moutarde
Lasagne de saumon ; il Brocolis et champignons
Haricots plats au basilic

Leerdamer . A
Fruit de saison Cantafrais . Brie .
Fruit de saison Fruit de saison

Vendredi 12 mai

Lundi 08 mai - - Mercredi 10 mai Jeudi 11 mai Tomates en salade o
Mardi 09 mai Coeurs de palmier et mais Chou blanc vinaigrette _ Poisson frais -
Carottes rapées vinaigrette [ Fondant de langue de boeuf sauce Donuts de poulet Filet de poulet roti au jus
Endives au jambon f‘;:/ tomate 2/ Tortilla oignon et pomme de terre RatatounI.IPT nicoise
Férié Lasagne de saumon — Steak de soja ¢ I'écha?ote Frites Kiri
Tome noire Haricots verts jardiniers Edam Banane
Créme dessert caramel Rondelé Tarte myrtilles
Ananas frais découpé
| Y Jeudi 18 . Vendredi 19 mai
i i eudi 18 mai . )
Lundi 15 mai Mardi 16 "'I'a' Mecredi 17 mai Salade de perles marines $salademelanges @ &
SeLE e BT e e Tl CoteC;enchrT;ngaburg\?; ale ¢k  Tomatescerises a croquer Perles de petits légumes P:féifb?gf:s;gmifie =
Salade de pommes de terre vinaigrette Steakpde s I'?chalate ¢ Ve Chipolatas et merguez T ﬁ% o
aucisse de Toulouse +% ) g .
e =4 i végétales Galette chévre tomate i .
Saucisse végétarienne R Haricots beurre . i Saint Morét
: i : Epinards sautés Salade verte )
Lentilles P'tit Louis ~— ) Ananas au sirop
g Chaource a la coupe Rondelé
Vache qui Rit Carré chocolat X | )
H : Cookies maison Pruneaux au sirop
Fruit de saison _
L Mardi 23 mai \ di 2 .
Lundi 22 mai Carottes rapées a I'échalote [ Jeudi 25 mai . .
Paste Vendredi 26 mai
Salade mélangée B scalope de volaille a la créme de basilid Mercredi 24 mai asteque s ‘i Taboulé mai
Steak haché f:*/ Friands aufran@x Oeuf mimosa Brochette de poulet saveur d'été E\ a O,Ufe maison
Omelette ciboulette Beignets de brocolis Marmite de poisson 4 . forelollicode Pane‘ romager
Coquillettes Camembert portion bio Croq végétal au fromage e (e Courgettes a la V§CheE%UI Rit
Mini Babybel Donut au chocolat Riz madras Tartare fines herbes Gouda I?Slo
Compote de fruits Brie a la coupe Tarte pomme rhubarbe Cake au citron
Fruit de saison bio A
]
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U 5=Nos menus sont suceptibles de contenir les 14 allergénes suivants : céréales contanant du gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachides, soja, fruits a
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coc?ues, céleris, moutarde,graines de sésames, mollusques, lupins, anhydride sulfureux et sulfites en concentrations de plus de 10mg/kg ou 10mg/I.
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DQ Menus conformes a la réglementation nationale ou recommandations du GEMRCN, validés par la diététienne et suceptibles de changements en fonction des approvisionnements.
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AYF2 Le pain accompagnant chaque repas est fabriqué a partir de produits issus de I'agriculture biologique. g iz /7 %

Est ?‘j\k . , 4%3\ DN
;\‘DN&&‘L& volaille frangaise Yinnpe 7

I:St produit régional \,!i’.}’é.".f(/ viande bovine francaise \Lﬁéﬁ/ viande de porc frangaise
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